SpeiseRarte
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;1:1 ;algle;urimj:ch mit hausgemachtem Joghure-, Balsamico- ode}‘&»g:i\‘g =
SALATE
1.GEMISCHTER SALAT 7,50
2.CHICK CHICK SALAT G 11,90

mit gegrillten Hihnchenbrustfiletstreifen,
frischen Champignons, Mais, Zwiebeln und
Joghurtdressing

3.CHOLE CHAAT 7,50

Kichererbsen, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, mit Minze und Koriander-
Chutney.

4 MOONG SALAT 10,90

GemischterLinsen Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, mit Minze und Koriander-
Chutney.

5.INDIE SPECIAL SALAT G 11,90

Salatkreation aus klein gehackten Gurken, Tomaten,
Zwiebeln, Karotten,

Paneer-Kase (Huttenkase) und Kichererbsen mit
speziellem Dressing

Suppe
() 6. TOMATEN SUPPE. G 6.50

mit creme
() 7.DAL SUPPE 6,50

kraftige indische Linsensuppe

() 8. BROKKOLI SUPPE 7,50

Zubereitung der Brokkoli- Kokos- Suppe

9.MURG SHORBA G 7,50

Indische Huhnersuppe mit Gemise

w‘lO.GREEN SUPPE 7,50
Mit Spinat, Koriander, Minze mit Kokos.
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() 12.SAMOSA 6,50

JOGHURT

11.RAITA G 4,50
Joghurt mit Gurken,und milden Gewdrzen

12.CLASSIC BOONDI RAITA G 4,90

Joghurt mit Tomaten, Zwiebeln, Gurken und
etwas kraftigeren Gewlrzen

13.ONION RAITA G 4,90

Joghurt mit Zwiebeln und etwas
kraftigeren Gewurzen

14.KARTOFFEL RAITA G

Joghurt mit Kartoffel und milden Gewlrzen

15.PINK RAITA G

Joghurt mit Rote Beete und milden

Gewirzen Y
Q'.g *le
Vorspeisen
() 16.VEG PAKORA 6,50

Frisches Saison-Gemduse in Kichererbsenmehl
ausgebacken dazu verschiedene Dips

Teigtaschen mit Kartoffeln und
Erbsen gefullt

18.ALOO TIKKI 6,50

Aloo Tikki - Knusprige Kartoffelpuffer
mit (unglaublichen) Toppings

19.CHICKEN PAKORA 7,50
in Kichererbsenmehl, gebackenes
Huhnerbrustfilet

20.PANEER PAKORA G,D.C 7,50

Hausgemachter Huttenkase in
Kichererbsenmehl ausgebacken,
dazu verschiedene Dips

(D) 2LMIXED PLATTER G,C,D 14,90

Gemischte Vorspeisenplatte (fur 2 Personen)

((7)(AUF WUNSCH AUCH VEGAN)



http://vegan247.de/recipe/gruene-gemuesesuppe-mit-kokos-vegan/
http://vegan247.de/recipe/gruene-gemuesesuppe-mit-kokos-vegan/

andoort Grill
Seclion

(alle unsere Tandoori Gerichie werden auf heifben Sizzler Platien mit

Basmati Reis ser

°. Wahlweise behommen Sie dazu eine warme 4
Curry Sauce oder cine halte Joghurt Minz Sauce.) "s
b 4
i

Chicken Grill Spezialitiien

22. CLASSIC CHICKEN TIKKA G 19 50

Im Tandoor-Ofen gegrilltes
Hahnchenbrustfilet

23.CHICKEN TANDOORI G 19,50
Hahnchenschenkel gegrillt im

Tandoor-Ofen

24 MUGLAI TIKKA G 19,50

im Tandoor Ofen gegrilltes
Hahnchenbrustfilet in einer
KichererbsensofBe mariniert

25.BEETROOT TIKKA G 19,50

im Tandoor-Ofen
gegrilltesHahnchenbrustfilet in einer Rote
beete mariniert

26.HARYALI TIKKA G 19,50

im Hahnchenbrustfilet in frischer Spinat-
SoBe mariniert und Tandoor-Ofen gegrilltes

27.KALMI KEBAB G 19,50
im Tandoor Ofen gegrillte in einer
Kichererbsensauce mariniert

28.MALAI TIKKA GH 19,50

im Hahnchenbrustfilets mariniert in spezieller
NuB-SoBe Tandoor-Ofen gegrilltes

FISCH GRILL SPEZIALITATEN

29.FISCH TIKKA G,D 19,50

Fischfilet mit feinen Gewlrzen im
Tandoor-Ofen gegrillt

30.CLASSIC FISCH TIKKA G,D 19,50

Fischfilet mariniert mit Joghurt, speziellen
Gewdrzen und Krautern,im Tandoor-ofen-
gegrillt

31LAMRITSARI FISCH TIKKA G,D 19,50

Sadrafilet mariniert in einer Mischung aus
frisch gemahlenen Gewdrzen und Krautern,
im Tandoor-ofen-gegrillt.

32.CLASSIC TANDOORI PRAWNS 25,90

In Joghurt und Gewdrzen marinierte
Tigergarnelen, serviert mit Masala-Sol3e
und Salat, im Tandoor-ofen-gegrillt

N
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33.HARYALI TANDOORI PRAWNS G 25,90

Riesengarnelen mariniert mit frischem
Koriander und Spinat, im Tandoor-Ofen gegrillt

34.LIME GRILL PRAWNS G,B 25,90

Riesengarnelen mariniert mit Zitronen-Ingwer,
Knoblauch und Krautern im Tandoor-Ofen gegrillt

Lamm Grill Spezialitéiien

35.CLASSIC LAMM TIKKA G 25,90

Lammfilet mit wirziger Marinade,
im Tandoor-Ofen gegrillt
36.LAMM CHOPS G 25,90

Lammkoteletts, mariniert mit Ingwer,
Knoblauch Hausgewdrzen

37.LIME & GARLIC LAMM TIKKA 25,90

Lamm mariniert mit Zitronen-Ingwer,
Knoblauch und Krautern.

38.LAMM HARYALI TIKKA G 25,90

Lamm mariniert mit frischem Koriander, un%
Spinat, im Tandoor-Ofen gegrillt .

Vegetarisch Grill Spezialitiien

39.VEG SEEKH KEBAB 17,90

Gemusehack verfeinert mit Gewdurzen auf
einem SpieB in Tandoor gegrillt

40.PANEER TIKKA G 17,90

Hausgemachter Paneer-Kase (Huttenkéase)
mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt

41.KESRI PANEER TIKKA G 17,90

Hausgemachter Paneer-Kase (Huttenkéase)
mariniert saffron im Tandoor-Ofen gegrillt

42.CLASSIC VEG TIKKA G 17,90

Verschiedene frische GemiUsesorten
im Tandoor-ofen- gegrillt

43.MALAI PANEER TIKKA. G H 17,90

Hausgemachter Huttenkase mariniert in
spezieller NuB-SoBe,im Tandoor-Ofen
gegrillt

“(AUF WUNSCH AUCH VEGAN)




Curry Section

alle unsere Tandoori Gerichie werden auf® heiben Sizzler Platien mit

Basmati Reis serviert. Wahlweise behommen Sie dazu eine warme

Curry Sauce oder cine kalte Joghurt Minz Sauce.

Vegetarische Spezialitiiten Hihnchen Spezialititen
44.PANEER BUTTER MASALA G 16,90 55.CHICKEN METHI MALAI G,H,l 17,90

hausgemachter Huttenkase in

TomatenbuttercremeSoBe Hahnchenbrustfilet gegrillt in cremiger

Currysauce und Cashewnlssen garniert

45.DAL TARKA GH 15,90 mit feine (Bockshornklee)Krautern.

helle Linsen mit harmonischen

Gewlrzen 56.CHICKEN TIKKA MASALA G,H 17,90
i 46.MATAR PANEER G,H 15,90 gegrilltes Huhnchenfleisch in Tomaten-

Hausgemachter Huttenkase mit grine Masala-Sofie

Erbsen in feine Curry-Sofe

57.CHICKEN KORMA G,H 17,90
‘ 47.CLASSIC VEG CURRY 15,90 Hahnchenbrustfilet in leicht-stBlicher
frisches Saison-Gemuse in Curry-SoBe Mandel-Cashewnuss-SoBe mit Kokosmilch
und Gewdrzen verfeinert
48.PALAK PANEER G 16,90

. - . . 58.CHICKEN JALFREZZI. GH 17,90
Hausgemachter Hittenkdse mit Spinat.

Hahnchenbrustfilet gegrillt mit Tomaten,

49.KADAI PANEER G 16,90 Paprika, Zwiebeln und speziellen Gewlrzen

R B ) ) gebraten
Hausgemachte Hittenkase mit Zwiebeln,

Ingwer, Tomaten und Paprika in kraftiger

A 59.MANGO CHICKEN GH 17,90
Gewlrzen.
Hahnchenbrustfilet in einer leicht-stBlichen
Mango-SoBe
1150.SABJI JALFREZZI GH j 15,90
frisches Saison-GemiUse gebraten mit 60.MURG PUDINA. GH 17,90
Zwiebeln, Tomaten und Paprika Hahnchenbrustfilet mit Minze, frischen

Koriander und Spinat-Sof3e

61.CLASSIC BUTTER CHICKEN G,H 17,90

‘:51.SABJI HARI BHARI G,H,N 15,90

- . . i . Hahnchenbrustfilet gegrillt in einer leicht-
Frisches Saison Gemise mit siBlichen Butter-Tomaten-Mandel-Solke
Spinat,Minze,Koriander und KoKosmilch cremig zubereitet.

w’/\:

()52.CHANA MASALA. GH 15,90 62.BUTTER CHICKEN MASALA G,H 17,90
Kichererbsen in kraftiger Masala- Hahnchenbrustfilet gegrillt in einer
Sofe leicht-stiBlichen Butter-Tomaten-

PN Creme-Solle zubereitet

‘;53.BHINDI MASALA GH 15,90
Frische Okraschoten, zubereitet in einer -\s

samigen Masala-Gewurzmischung

154.SHAHI KORMA GH 15,90

verschiedene GemdUse in einer leicht-
stBlichen Mandel-Cashewnuss-Sauce

;) r mit speziellen Gewlrzen verfeinert t—— =9 ~ .
- s
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Curry Section

(alle unsere Tandoori Gerichte werden aul® heilen Sizzler Platten mit
Basmati Reis serviert. Wahlweise behommen Sie dazu cine warme N N
Curry Sauce oder cine halte Joghurt Minz Sauce.) &
e
N
w & W
Lamm Spezialitiien fisch Spezialititen
63.LAMM PUDINA G,H 19,90 70.FISCH MADRAS. BH J 17,90
Lammfleisch mit Minze, frischen Koriander . . o . .
und Spinat in Kokosnussmilch-Sofe Fischfilet gegrillt in Kokosmilch mit
Senfkornern verfeinert
64.LAMM JALFREZZI. G,H 19,90
Lammfleisch mit frischen Tomaten, 7L.FISCH PUDINA. D,H.G 17,90

Zwiebeln und Paprika.
Fischfilet mit Minze, frischem Koriander und

65.LAMM METHI MALAI. G H,I 19,90 Spinat in Kokosmilch-SoBe

Lammfleisch in cremiger Curry-Sof3e
mit Cashewnussen garniert.

66.LAMM KORMA. G,H 19,90 72.SANDRA FISCH CURRY DM,G, 17,90
Lammfleisch in leicht-stiBlicher Mandel- Sandrafilet mariniert in einer Mischung aus
Cashewnuss-SoBe mit Gewlirzen verfeinert frisch gemahlenen Gewurzen und Krautern
67.LAMM VINDALOO G,H jj 19,90

Lammfleisch mit frischen Tomaten, 73.GOA PRAWN CURRY. B.G,H 17,90

Kartoffel in samiger Curry-SoBe . .
Riesengernelen mit gemahlener Kokos

68.LAMM LAAL MAAS. GH g4 1990 Curry-SoBe

Lammfleisch, in einer wurziger-Sof3e und

leicht scharf 74.KASHMIRI PRAWN BH g 17,90
Riesengarnelen mit Zwiebeln und Tomaten

69.LAMM MADRAS GH 19,90 in Kashmiri-Gewt(irzen gebraten

Lammfleisch in Kokosmilch mit Senfkérnern

verfeinert
75.CHILLI PRAWN B,H jj 17,90
Riesengarnelen gebraten mit frischen

- %/ - A Knoblauch Chilischoten, Zwiebeln, und
EN B g%‘ \% . Paprika in sémiger-SoBe
58 T 00 > ;
Q:\_,@ * Lo
KAKASHI'S-KORMA A,G 9,90 & W

Hahnchenbrustfilet in Kokos-Sahne-Solie,
mit Reis
SHERE KHAN MASALA METHI A 9,90

Gemischtes GemlUse in Tomaten-
Masala-Sole, dazu Reis

PIKACHU MANGO A 9,90

Hahnchenbrustfilet in Mango-SoBe, dazu
Reis
ONE PIECE BUTTER CHICKEN G 9,90

Huhnerfleisch in Butter-Tomaten-Sol3e,
dazu Reis

CHICKEN NUGGETS MIT POMMES 8,90
ACGL




Varialionen

NAN VARIATIONEN

76.NAN GA,C 3,90
Hefeteigbrot in Tandoor-Ofen gebacken

77.GARLIC-NAN GA,C 4,50
mit Knoblauch

78.CHEESE-NAN G AC 4,90
geflllt mit Hausgemachte Huttenkase
79.PESHAWARI-NAN G H,AC 4,90

gefullt mit verschiedenen Ndssen, leicht
suBlich

80.CHILI-NAN G A,C

4,50
mit Feuer angereichert
8L.MINT-PARATHA A 4,50
mit Minze
82.BUTTER-NAN GA,C 4,50
Mehrschichtiges Nan mit Butter
83.ROTI A 3,90

Vollkornfladen in der Tandoor-Ofen
gebacken

P,
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BASMAIU REIS ALS BEILAGE

84 PLAIN REIS

85.PILLAU REIS 5,90

verfeinert mit groben Gewdrzen

86.MATTAR-PILLAU

Reis mit Erbsen

87.GAJAR HALWAG A H

Geriebene Karotten mit Mandeln
und Rosinen zubereitet

6,90

88.GULAB JAMUN G,AH 6,90

frittierte Milch-Teigballchen in
aromatisiertem Zuckersirup mit
Vanilleneis

89.MANGO CREME G,H 6,90

90.GEMISCHTES EIS 5,90
e ErdbeerF,G,C,9

« VanillaG,C

* SchokoladeG,C




Gelranke

Probicren Sic unser neues Tee Sortiment aus:

—v

BioTee & hal'lfee

CHAl G 5,50
schwarzer Tee mit Gewlrzen und Milch

HAUSGEMACHTE INDIE TEE 550
Traditionneller Gewlrztee

JASMIN TEE 5,50

China Jasmin, frischer
Jasmingeschmack

SCHWARZ TEE 5,50
Earl Grey, natirlich erfrischender
Geschmack

GRUNTEE 5,50

Bio Griiner Tee Sencha mit Genmaicha,
Zitronengras und Zitrusoélen

FRUCHTETEE 5,50

Friichtetee aromatisiert,Himbeer-Pfirsich-
Geschmack

INGWER TEE

frischer Ingwer mit Minze und frische
Zitrone

face

TASSE KAFFEE 9 3,50
ESPRESSO 9 2,50
CAPPUCCINO 9,G 3,50
DOPPELTER ESPRESSO 9 2,90
LATTE MACCHIATO 9,G 3,50

e\
ALROhOLFREIE GEIRANRE
TAFELWASSER MIT 04 350
KOHLENSAURE '
0,25L  0,75L

MINERALWASSER MIT (KS) 3,20 6,90

MINERALWASSER STILL 3,20 6,90
SAFT/NEKTAR 0,2L 0,4L
Apfel-/.Orangen-/Traubens.aft 390 4,50
Maracuja-/Kirsch-/Johannisbeer-/ ™"
Mango-/Guaven-/Rhabarber-/Lyc

heenektar

SCHORLE 3,20 3,90
Apfel-/Orangen-/Traubensaft
Maracuja-/Kirsch-/Johannisbeer-/
Mango-/Guaven-/Rhabarber-/Lyc

heenektar

SPEZI 1,3,9 (VOM FASS) 3,20 3,90
ZITRONENLIMO 3,20 3,90

COCA COLA 1,3,9 (FLASCHE)  0,33L 3,90
COLA ZERO 1,3,9,1113(FLASCHE) 0,33L 3,90

FANTA 1,3 (FLASCHE) 0,33L 3,90
BITTER LEMON 0,2L 3,20
TONIC WATER 0,2L 3,20
GINGER ALE 0,2L 3,20
= LASSI
' Traditionnelles Joghurtgetrank

0,2L 0,4L

MANGO LASSI G 3,90 5,50

hausgemachte Mango Lassi

LASSI SALZIG G 3,90 5,50

natir Geschmack mit salz

SUSS LASSI G 3,90 5,50

natir Geschmack

Bl



Geiranke

R Y —
1 ng}f ﬁ’ T4 %‘7 1t
N i 57
0.5L
HELLES 4,50 GLAS PROSECCO 0,1L 5,90
MARTINI DRY 7 ROSSO 7 GOLD 5CL 4,90
RADLER 4,50 CAMPARI SODA / ORANGE AL 550
WEISSBIER 4,50 = 8 ecials
Sp
LEICHTES WEISSBIER 4,50 APEROL SPRITZ 750
mit 4 cl aperol, Prosecco und Soda
DUNKLES WEISSBIER 4,50 HUGO #50
mit Prosecco und Hollunderblitensirup
ALKOHOLFREIES WEISSBIER 4,50 TEQUILA SUNRISE 7,50
mit 4 cl Tequila, Orangensaft und
Grenadine
ALKOHOLFREIES BIER 4,50 INDIE COCKTAIL 7,50
mit 4 cl Gin, Kokoslikdr, Rhababersaft und
Rosenwasser
INDISCHES BIER 4,90 BOMBAY GIN TONIC 7,50
mit 4 cl Bombay Gin und Flasche Tonic
Water
DUNKLES BIER 4,50 WHISKY 4CL 750
‘ Jack Daniel's /Johnnie Walker Black Label/
- @ Chivas Regal.mit Coca Cola oder Soda
PILS 0,33L DTN e
400 @ % ROTWEINSCHORLE/ 5,90

T

WEISSWEINSCHORLE

) Spiril—uosen nach Wahl mit Rot- oder WeiBwein

V‘ |

= 0,2CL \ .
RAMAZOTTI 4,50 : i Spuma nte
VODKA ABSOLUT 4,50 a
WILLIAMSBIRNE 4,50 02L 0,751
GRAPPA 4,50 PINOT NERO ROSATO/ 2400

/MILLESIMATO BRUT DOC '

MANGO SCHNAPS KLAR 4,50
SIERRA TEQUILA 450 GLERA BRUT 10,90 29,90

OLD MONK RUM - INDIEN 4,90




Gelranke
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GAVI PIEMONTE

Beschreibung: elegante
Frische und verspielte
Fruchtaromen pragen
diesen Guts-Gavi

FALANGHINA
Beschreibung:
aromatisch, elegant,

trocken, fruchtig,citrus,
wdlrzig, spritzig...

7,90

7,90

SAUVIGNON FRIULI

Beschreibung: leichte
Honig-Vanille Note,
spritzig, feine Apfel- und
Pflaumentone.

6,90

CHARDONNAY
Beschreibung: im
Bukett Aromen von
Akazie, Birne, ein
wenig Nuss, Zitrone
und Grapefruit.
Harmonisch und
ausgewogen.

6,90

VULARI SICILIA

Beschreibung: angenehm
erfrischender blumiger
Wein, leichte Guaven-
und Grapefruitaromen

7,90

LUGANA 6,90

Beschreibung: strohfarben mit
Grinreflexen, feiner blumig,
frisch und fruchtig mit Noten
von Aprikose, Apfel und
Pfirsich.

» WeissWein

FLASCHE

35,90

35,90

29,90

25,90

26,90

25,90

>~ RotWein

0,2

TALI SICILIANE

Beschreibung: Rubinrot mit
einem Bouquet reich an
Noten von Waldfrichten

7,50

CHIANTI

Beschreibung: volles,
frichtiges Bouquet, Noten
von erdigen Mineralen,
kombiniert mit einem
Hauch von Schokolade,
Gewdrzen und Leder

8,50

MERLOT GARDA

Beschreibung: Rubinrot mit
einem Bouquet reich an
Noten von Waldfrichten

8,50

AGLIANICO

Beschreibung: Kréaftiges
Bouquet, knackig wirzige
Note mit etwas Schokolade,
Kaffeebohnen- und
Vanillenaroma

7,50

PRIMITIVO DI PUGLIA

intensives Aroma, fruchtig
mit Noten von Pflaumen
und Kirschen, (@am Gaumen
Korperreich und sanft)

7,50

FABIUS CABERNET 9,50

Cabernet Sauvignon gewinnt im
Laufe seiner Reifung zunehmend
feine Rostaromen, ebenso Aromen
von schwarzen Johannisbeeren,
sowie Lakritze und Paprika.

RoSEWEINE

PRIMITIVO ROSATO 6,90

MERLOT ROSE 7,90

FLASCHE

26,90

28,90

26,90

25,00

25,00

39,00

[ 4




/usalzsloffe
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ENTHALT: 1) FARBSTOFF; 2) KONSERVIERUNGSSTOFF; 3)
ANTIOXIDATIONSMITTELN; 4)
GESCHMACKSVERSTARKER; 5 GEWACHST; 6)
SCHWARZUNGSMITTEL; 7) PHOSPHAT; 8) MILCHEIWEISS;
9) KOFFEIN; 10) CHININ; 11) SUSSUNGSMITTEL; 12)
TARTRAZIN; 13) PHENLATANINQUELLE; 14)
NITRITPOKELSALZ; 15) TAURIN; 16) SAURUNGSMITTEL
ALLERGENE:;

A) GLUTENHALTIGE GETREIDE /-ERZEUGNISSE; B)
KREBSTIERE /-ERZEUGNISSE; C) El /-ERZEUGNISSE; D)
FISCH /-ERZEUGNISSE; E) ERDNUSS /-ERZEUGNISSE; F)
SOJABOHNEN /-ERZEUGNISSE; G) MILCH /-ERZEUGNISSE;
H) NUSSE /-ERZEUGNISSE;

L) SELLERIE /-ERZEUGNISSE; M) SENF /-ERZEUGNISSE; N)
SESAM /-ERZEUGNISSE; O) SULFITE; P) LUPINEN /-
ERZEUGNISSE; R) WEICHTIERE /-ERZEUGNISSE;

ALLE PREISE IN EURO UND INKL. MWST. IRRTUMER UND
DRUCKFEHLER VORBEHALTEN.

a > -n'ﬁ

indiecurryhaus.de




